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3.3.2 Utilizando as funcoes de seu Forno

Gire 0 botao “Funcoes” para uma posicao qualquer para ativar o forno. O visor exibira a
descricdo da fungao e/ou opgdes associadas a funcdo selecionada no botdo “Funcoes”.

FUNCAO| OPCAO DA FUNCAO

DESCRICAO

O FORNO DESLIGADO

Para interromper o assamento e desligar o forno.

6 LAMPADA

Para ligar a lampada no interior do forno. _
Durante o uso do forno a lampada permanecera ligada para melhor
visualizacao do alimento.
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DESCONGELAR

Para agilizar o descongelamento dos alimentos. £ aconselhavel posicionar
os alimentos no nivel central. Sugerimos que deixe o alimento na
embalagem para impedir a desidratacdo da superficie.
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MANTER
AQUECIDO

Para manter os alimentos aquecidos ap6s o preparo. Posicione o alimento
no nivel central. Afuncdo nao é ativada se a temperatura do forno estiver
superior a 65 °C.
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FERMENTAR
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FUNCOES ESPECIAIS
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Para fermentar massas. Posicionar a massa no 2° nivel. Nao é necessario
preaquecer o forno. Para preservar a qualidade da fermentacéo, a fungao
nao se ativa se a temperatura do forno for superior a 40 °C.

CONVENCIONAL

Para cozinhar qualguer tipo de alimento utilizando apenas uma prateleira.
Para o preparo de bolos, utilize 0 1° ou 2° nivel. Preaqueca o forno antes
do preparo de bolos e massas.

TURBO ASSAMENTO

Para assar mais de um alimento simultaneamente. Os alimentos devem
possuir a mesma temperatura de cozimento. Utilize o 3° nivel para assar
em uma Unica prateleira e 0 1° e 4° niveis para assar em duas prateleiras.
Preaqueca o forno antes de assar bolos e massas.

AR FORCADO

Para preparar simultaneamente dois alimentos que necessitem
temperatura médio-baixa de assamento. Utilize o 3° nivel para assar em
uma Unica prateleira e 0 1° e 4° niveis para assar em duas prateleiras.
Preagueca o forno antes de assar bolos e massas.

GRILL

Para grelhar carnes, gratinar massas e legumes ou tostar paes. A prateleira
deve ser posicionada no 4° ou 5° nivel. Alimentos como carnes, podem
ser colocados diretamente sobre a prateleira, sem o uso de assadeira
ou refratario. Neste caso, recomenda-se utilizar a bandeja coletora logo
abaixo da prateleira, posicionada no 3° ou 4° nivel. Ndo é necessario
preaquecer o forno. Durante o assamento, a porta do forno deve
permanecer fechada.

TURBO GRILL

Para assar carnes (alcatra, frango, lombo suino). A prateleira deve ser
posicionada no 3° nivel. O alimento pode ser colocado diretamente sobre a
prateleira, sem o uso de assadeira ou refratario. Neste caso, recomenda-se
utilizar a bandeja coletora logo abaixo da prateleira, posicionada no 2°
ou 1° nivel. Nao é necessério preaquecer o forno. Durante o assamento,
a porta do forno deve permanecer fechada.

@ DEFINIGOES

Para definir o visor (hora, luminosidade, volume do sinal sonoro (som),
poupanca de energia (ECO)).

> PAQ/PIZZA

Para cozinhar diferentes tipos e formatos de pdo e pizza. Esta funcdo
possui dois programas predefinidos. Deverd apenas indicar os valores
pedidos (temperatura e tempo) e o forno fara automaticamente a gestao
do ciclo de assamento. Coloque a massa no 2° nivel depois de aquecer
previamente o forno.

2 PREAQUECIMENTO
RAPIDO

Para preaquecer o forno rapidamente.

Nota: Ao selecionar uma programacao, a lampada permanecera ligada até o fim do assamento.
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